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I ““Ingenstans bor och odlar mannlskorjam norr ut S‘o i Sverlge

IS

e =lD) rutsattningar som istid, kyla, ljus och format kynne ger oss ravaror i varldsklass.

Jord
» var naringsrika jord — ett arv avistiden

Ljuset
» sommarhalvarets ljusaste plats — ger oss ndring och smak

Kylan :
» skapar s6tma, bordighet, renhet och smak

Vart-satt
» varemsorg och férandringsvilja

Terroir och merroir

Skagerak - Skaldjur

”’| ett av varldens kallaste hav, dar temperaturen stadigt ligger runt
6 grader pa 10-20 meters djup, vaxer skaldjur och fisk langsamt vilket
ger ett fastare kott, mer s6tma och djupare smak.

Kylan till trots ar artrikedomen stor, har finns 1 500 olika sorters
vaxter och djur, bland annat 130 fiskarter.

Har vaxer ocksa Grebbestadostronet som med sin fylliga smak av
hav, fylld med mineraler och smdriga kdnsla, anses vara ett av
varldens framsta ostron. ”
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Terroir och merroir

Merroir
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Sverige ar ett innovativt land - iivsmedelssektorn har stor potential

Bloombergs innovationsranking (Europa)
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Varforska Sverige satsa?

Goda

livsmedel
Levande

landsbygd

Forskning och

; i Okad
innovation!

tillvaxt

Minskad Fler iObb

sarbarhet 50 000 nya till 2030

Minskad
milj6-
paverkan
Battre
folkhdlsa Stérre

export

(o} e

Arenan inkluderar hela livsmedelskedjan | (&)

HANDEL
LANTBRUK
KONSUMENT RESTAURANG LIVSMEDELS-
INDUSTRI FISKE-
STORHUSHALL NARING




Vision och malbild till 2030

Vision
Hallbar matinnovation for tillvaxt i Sverige
och njutning i hela varlden

Mal 2030 Mal 2030 Mmal 2030 Mal 2030

Topp 3 i innovations-
rankingar for
livsmedelssektorn i
Europa

50 innovationer som
omsatter 10 miljarder
kronor nya jobb i Sverige

Minst 50 000 Exportandelen ska 6ka
till 50 procent

. . L3 Lo Mission 5
Mission 1 Mission 2 Mission 3 Mission 4
| Klimatneutral
Varldens mest attraktiva Konkurrenskraftig Mat och dryck for ett En resurseffektiv [ livsmedelsproduktion
mat och dryck ‘ matinnovation héalsosammare liv livsmedelssektor e
ar

gy

Produktion och produktivitet

Vdrdekedjeperspektiv

Affarsmodeller Produktegenskaper Ny teknik
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Kundvarde - Konkurrenskraft

Marknads- . Odlings-

Affdrs- Vaxt-
. modell foradling
—ra Sensorik =
Digitala Unika
redskap ravaror

Exempel pa forsknings- och innovationsprojekt

Varldens
mest attraktiva
mat & dryck

BLA BIOMASSOR
Produktion Mat, halsa och klimat Data och kod Samhdllsvetenskap

Ny processteknik fér att Halsoaspekter. Databas fér restfléden = | Ndring och kustsamhallen. |

separera vardefulla Klimatnytta med sjémat. industriell symbios och

komponenter. Hallbart fiske och bestand. lokala bioraffinaderier.

Samprocessa Miljégifter och

biprodukter. naringsvarden for

Fiskfoder. sOtvattenfiskar. SWi
Fiskeloggboken som mﬂg
datakalla.
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Omsdttning

i”Kl’l‘ﬁSkt skede” ”Kritiskt skede” !

Tid
TRLO-3 TRL4-6 TRL7-9 Startup Scaleup Etablerade foretag
”Grundforskning” Test, demo, swmk
&
’Tillampad” prototyp

Fol for ett hallbart livsmedelssystem

2 .
Livsmedelsstrategin

Satsningar
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Erbjudande till medlemmar

Delaktighet i resa mot viktiga och skarpa'mal: en livsmedelssektor i varldsklass!
Inbjudningar till arbetsgrupper samt koordinerings- och samverkansinsatser
Moijligheten att bygga kontaktytor gentemot politik och akademi

Inflytande over.hur plattformen utvecklas

Fler chanser till projekt iienvidare krets

Med mera!

Astadkommation




